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TIFFANY’S

CATERING & EVENTS

»Man kann nur gut denken, wenn man gut gegessen hat«

Business
Catering
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Fingertood Kurzemptang
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1 I I ko mmen bel T 1 Ha ny S Cate rl ng in Mini-Gldsern angerichtet, ideal fiir Flying Buffets)
Wir liefern lhnen zuverlassig késtliches & innovatives Catering - taglich frisch
zubereitet. Hergestellt aus hochwertigen Frischprodukten von ausgewahlten Lieferanten - Ab 15 Pers. Vorschlag 1
ganz ohne Fertigprodukte oder kiinstliche Geschmacksverstarker. 4 Teile pro Person Tramezzini mit FriSChkése,“”f’l Rucola
. 14,00 €* @ Gemiusefrihlingsrollen mit siiB-saurer Sauce
Wir setzen uns fir Nachhaltigkeit ein und beziehen ausschlieBlich Okostrom. @ Apfel-Mango-Sellerie Salat mit Limette

Hackballchen in feuriger Paprikasauce

Auf Wunsch liefern wir auch in recycelten sowie wiederverwendbaren

Einweg-Mikrowellengeschirr Vorschlag 2

Tramezzini mit Raucherlachs und Limonen-Créme-Fraiche
Wir kochen mit Freude, Liebe und Leidenschaft! Rote Bete Humus mit Fladenbrot

Mini Mozzarella mit Kirschtomaten und Pesto
Chili-Chicken-Spiele

Vorschlag 3
Tramezzini mit gerducherter Putenbrust siiB-sauer
Forellenmousse auf Gurken-Dillrelish
Avocado-Schafskasesalat mit Oliven und getrockneter Tomate
Salat von der Schweinelende in Thunfischsauce mit Kapernapfel dekoriert

Vorschlag 4

Tramezzini mit italienischem Prosciutto

Mini Frikadelle mit Giirkchen auf Dijoner Kartoffelsalat
Karotten-Sellerie-Salat mit Orangen und Joghurt

Mango-Chili-Hihnchen mit Ingwer und gerésteten Sesam

Die Speisemenge eignet sich nur als Snack wir empfehlen Ihnen

diesbeziiglich im Bedarfsfall folgende Upgrades:

Ab 15 Pers. / pro Person: 4,95* Toskanische Gemiisesuppe mit frischen Krautern und Strauchtomaten mit Ciabatta
oder Orientalische Rote Linsensuppe mit Ingwer und Kreuzkiimmel

Ab 20 Pers. / pro Person: 5,95* Warmer Fingerfood im Mini-Weckglas Asiatisches Putencurry auf Limonen Couscous
Ab 20 Pers. / pro Person: 4,95* Lauwarmer mediterraner Kartoffelsalat mit gebratener Chorizo
Ab 20 Pers. / pro Person: 4,95* Gegrillter Halloumikase auf Paprikagemiise

Zum Abchluss

Ab 20 Pers. / pro Person: 4,95* FriichtespieBe bestehend aus Melone, Ananas, Kiwi, Trauben und Physalis
Ab 20 Pers. / pro Person: 3,95* Mini Dessert im Weckglas z.B.: Mango Joghurt Creme
Ab 20 Pers. / pro Person: 3,95* Browniekonfekt mit Raffaello

Saisonale und tagesaktuelle Angebote finden
Sie auch auf unserer Webseite

www.tiffanys.de

Alle Preis sind Nettopreise ®- Vegan



Alle Preis sind Nettopreise

pro Stiick: 4,45€
pro Stiick: 4,45€
pro Stiick: 4,95€
pro Stiick: 4,95€
pro Stiick: 4,45€
pro Stiick: 4,45€
pro Stiick: 4,45€
pro Stiick: 4,45€
pro Stiick: 4,45€
pro Stiick: 4,45€
pro Stiick: 4,95€
pro Stiick: 4,45€
pro Stiick: 4,95€
pro Stiick: 5,95€
pro Stiick: 4,45€
pro Stiick: 4,45€
pro Stiick: 4,45€
pro Stiick: 4,45€
pro Stiick: 4,95€
pro Stiick: 4,45€
pro Stiick: 4,45€
pro Stiick: 0,95€

pro Stiick: 0,95€

pro Stiick: 9,95€

L unchsalate

Salate , Backwerk und Dipps aus tagfrischer Herstellung

@ Tomate Mozzarella mit Basilikumpesto

@ Frische Salatauswahl mit Krautervinaigrette

@ Feta-Kase-Salat Oliven und Peperoni

@ Glacierte Karotten mit geréstetem Sesam

@ Beluga Linsensalat mit Kichererbsen und Koriander

@ Mariniertes mediterranes Grillgemiise von Zucchini, Aubergine und Paprika

@ Salat von gerésteten Kichererbsen stiB-sauer

© Auberginen Tabouleh mit Trauben

@ Rote Bete Cous-Cous

@ Rucola Salat mit Kirschtomaten und Parmesan

@ Salat von Ziegenfrischkise und glacierten Kirschtomaten sowie
gerdsteten Sonnenblumenkernen

@ Spargel-Rauke-Salat mit altenlander Birne und Parmaschinken

@ Salat von Melone und Shrimps in Himbeer-Walnuss-Vinaigrette

@ Griiner Bohnensalat mit Tomaten-Concassée und roten Zwiebeln

@ Salat von Wassermelone, Rucola und Schafskase

@ Mediterraner Kartoffelsalat mit getrockneter Tomate, Oliven und Rucola

@ Asiatischer Nudelsalat mit Chili und Mango

@ Avocado-Schafskase-Salat

@ Bunter Tomaten-Gurkensalat mit Paprika und Mais

@ Altenlinder Kartoffelsalat mit Apfeln und Joghurt

@ Gemischte Partybrotchen

@ Kleine Mini Ciabatta Brétchen

@ Sauerrahmdipp ca 500 g. im Biigelglas

s Xun haben wiv
den Salat! «

pro Stiick: 13,95€

pro Stiick: 13,95 €

pro Stiick: 13,95 €

pro Stiick: 13,95 €

pro Stiick: 13,95 €

pro Stiick: 13,95 €

pro Stiick: 13,95 €

pro Stiick: 17,95 €

pro Stiick: 19,95 €

pro Stiick: 12,95 €

Tiftany's ,Mutti Lunch’

Mit Hackfleisch gefiillte Paprikaschoten mit Gemiisereis
Mit Hackfleisch gefiillte Paprikaschoten mit Gemiisereis

Hackbraten
Hackbraten mit Rahmsauce, Erbsen und Wurzeln
sowie Salzkartoffeln

Kénigsberger Klopse
Kénigsberger Klopse in Kapernsauce mit Rote-Bete-Salat
und Kartoffelpiiree

Schweinebraten
Zarter Schweinebraten mit Bratensauce, frisches Marktgemiise
und Petersilienkartoffeln

Schweinegulasch
Schweinegulasch mit Pilzen und Paprika dazu Butternudeln

Hiihnerfrikassee
Hihnerfrikassee mit Spargel, Erbsen und Karotten

Putenschnitzel
Putenschnitzel in Pilzrahmsauce mit kleinem Mischgemiise
und Schupfnudeln

Rindertafelspitz
Rindertafelspitz in Meerrettichsauce mit Wurzelgemiise u
nd Bouillonkartoffeln

Rinderroulade
Geschmorte Rinderroulade mit Rotkohl oder
Gemiise der Saison sowie Kartoffelpiirree

Matjes
Matjes Hausfrauenart mit leckeren Bratkartoffeln




Alle Preis sind Nettopreise

pro Stiick: 14,95 €

pro Stiick: 13,95 €

pro Stiick: 13,95 €

pro Stiick: 14,95 €

pro Stiick: 13,95 €

pro Stiick: 13,95 €

pro Stiick: 14,95 €

pro Stiick: 13,95 €

pro Stiick: 13,95 €

pro Stiick: 13,95 €

Lunch-Vorschlage

Geflugelgerichte

Limonen-Maispoularde
Zarte Maispoularde auf Blattspinat mit Fettuccine
in leichter Limonensauce

Teriyaki-Hiihnchen
Teriyaki-Hihnchen mit geréstetem Sesam auf geschmortem
Weil3kohl ,,stiB-sauer” dazu Bratnudeln

Héihnchenfilet Sesam
Hahnchenfilet in Sesamkruste auf glacierten Paprikaschoten
und SiiBkartoffelstampf

Putensteaks Parmesan
Zarte Putensteaks in der Parmesankruste auf frischer Penne
in Mailander Tomatensauce mit Basilikum

Gebratene Thymianhédhnchenbrust

Gebratene Thymianhdhnchenbrust auf tomatisierten mediterranem

Grillgemise mit Fenchel-Réstkartoffeln

Putengeschnetzeltes
Putengeschnetzeltes mit Champignons in Estragonrahmsauce
dazu gebratene Schupfnudeln

Gegrillte Poulardenbrust
Gegrillte Poulardenbrust mit gebratenem Broccoli
auf Curry Cous-Cous

Zarte Hihnchenbrust Tagliatelle
Zarte Hahnchenbrust auf Zucchini-Paprikagemiise
mit Basilikum-Tagliatelle

Geschmorrtes Curry-Chicken
Geschmortes Curry-Chicken mit Sternanis auf Blumenkohlpiiree
mit Réstkirbis aus dem Ofen hierzu Honig-Frischkise-Dip

Héhnchen-Limetten-Curry
Hahnchen-Limetten-Curry mit Ananas und Banane
hierzu reichen wir Basmatireis

pro Stiick: 16,95€

pro Stiick: 13,95 €

pro Stiick: 18,95€

pro Stiick: 16,95€

pro Stiick: 13,95€

pro Stiick: 14,95€

pro Stiick: 15,95 €

pro Stiick: 16,95€

pro Stiick: 16,95€

pro Stiick: 15,95 €

Rind-& Kalbfleischgerichte

Zarte Rinderstreifen
Zarte Rinderstreifen in Dijoner Senfsauce mit gebratenem
Brokkoli und Rosmarin-Réstkartoffeln

Klassische Lasagne
Klassische Lasagne mit Strauchtomaten
und Kase tberbacken

Rinderhiiftsteaks
Rinderhuftsteaks in Pfefferrahmsauce, buntes Pfannengemiise
und Butterspétzle

Geschmorte Rinderbrust
Geschmorte Rinderbrust mit Kreuzkiimmel und Cajunpfeffer
auf Linsen-Kiirbis-Ragout

Rinderhackauflauf
Rinderhackauflauf mit Fetakase in Mailander Tomatensauce, Paprikagemiise
mit Honig und Kapern sowie Butterreis

Rinderhackréllchen
Rinderhackréllchen mit Tomatensalsa dazu Gemiisebulgur
und Tahin-Joghurt

Zartes Kalbsragout
Zartes Kalbsragout mit Champignons
und Gemiisereis der Saison

Marinierter Kalbstafelspitz
Marinierter Kalbstafelspitz mit Wurzelgemiise und Bouillonkartoffeln
dazu reichen wir frischen Meerrettich

Kalbfleischrélichen
Kalbfleischréllchen mit Parma-Schinken gebratene Zucchinischiffchen
und Limonen-Réstkartoffel

Kalbfleischbdillchen

Kalbfleischbéllchen in Basilikum-Tomatensauce

mit griinen Bohnengemiise und Salbei-Gnocchi




pro Stick: 16,95€

pro Stick: 16,95€

pro Stick: 16,95€

pro Stick: 17,95 €

pro Stick: 16,95€

pro Stick: 15,95 €

pro Stick: 13,95€

pro Stick: 16,95€

pro Stick: 15,95 €

pro Stick: 17,95 €

sSaisonale Lunch-
unsevev Webseite, «

Frische Fischgerichte

Saltimbocca vom Barschfilet
Saltimbocca vom Barschfilet auf leichte Salbei- Weillweinsauce
mit Duftreis

Gebackenes Barschfilet
Gebackenes Barschfilet auf Kartoffel-Sellerie-Piirree dazu reichen wir
Gurkensalat mit frischen Krautern

Frischer Pfannfisch
Frischer Pfannfisch mit Gemisecurry
und Sesamreis

Gegrillter Kabeljau-Spief3
Gegrillter Kabeljau-SpieB mit Speck und Paprika hierzu reichen wir
gegrillte StBkartoffeln und Ingwer-Chili-Sauce

Gebratenes Rotbharschfilet
In Limonen-Pfefferbutter gebratenes Rotbarschfilet auf Blattspinat
in Rahm und Dill-Kartoffeln

Schweinefleischgerichte

Gebratene Salsiccia
Gebratene Salsiccia mit Fenchel hierzu reichen wir Kartoffel-Zucchini-Gratin
mit Oliven und Schafskase

Schweineriicken Speck
Schweineriickensteaks in Parmesan-Pilz-Sauce
mit Speck-Schupfnudeln

Schweinefiletmedaillons Calvados
Schweinefiletmedaillons in Calvadosrahmsauce mit glacierten Apfelspalten,
Mandelbroccoli und Nussbutter-Kartoffeln

Schweineriickensteaks
Schweineriickensteaks in Parmaschinkenmantel mit Zucchinischiffchen
und Gnocchis in Salbeisauce

Schweinefilet Salbei
Schweinefilet in Parma-Schinkenmantel in leichter Salbei-WeiBweinsauce,
Broccoligemiise und Penne




Alle Preis sind Nettopreise

pro Stiick: 13,95 €

pro Stiick: 14,95€

pro Stiick: 13,95 €

pro Stiick: 13,95 €

pro Stiick: 13,95 €

pro Stiick: 13,95 €

pro Stiick: 13,95 €

pro Stiick: 13,95 €

pro Stiick: 13,95 €

pro Stiick: 13,95 €

pro Stiick: 13,95 €

Vegetarische Lunchvorschlage

Crepes mit Radiccio und Gorgonzola
Kleine Crepepfannkuchen gefiillt mit gebratenem Radiccio
in leichter Gorgonzolarahmsauce

Artischoken-Tarte
Artischoken-Tarte mit Kirschtomaten und Friihlingszwiebeln
dazu Babyleaf-Krautersalat mit Sauerrahmdip

Frische Penne Kiirbisragout
Frische Penne in Kiirbis-Bolognese mit
Creme Fraiche und Kase gratiniert

Mit Spinat und Ricotta gefiillte Pfannkuchenrélichen
Mit Spinat und Ricotta gefiillte Pfannkuchenrslichen
dazu reichen wir Apfel-Sellerie-Salat mit Mango

Kartoffel-Zucchini-Réstis
Kartoffel-Zucchini-Réstis mit Krauter-Sour-Creme
auf warmen Tabouleh mit gerésteten Erdniissen

Vegetarische Lasagne

Vegetarische Lasagne mit mediterranen Krautern und Gemiisesorten,

gratiniert mit Provolonekase

Gratinierte Auberginen
Gratinierte Auberginen mit Schafskise und Koriander
mit gerducherten Réstkartoffeln und Kichererbsen

Kdse-Nudelauflauf
Kase-Nudelauflauf mit mediterranem Gemiise und Oliven
dazu reichen wir Kirschtomatensalat mit Basilikum

Birnen-Lauch-Lasagne
Birnen-Lauch-Lasagne mit Gorgonzola

Enchiladas
Mit feurigem Tomatengemiise gefiillte Enchiladas,
gratiniert mit Sauerrahm und Gouda

Piccata von der Aubergine
Piccata von der Aubergine auf Tagliatelle

mit mediterranem Réstgemiise

pro Stick: 13,95€

pro Stick: 13,95€

pro Stiick: 13,95 €

pro Stiick: 13,95 €

pro Stiick: 13,95 €

pro Stiick: 13,95 €

pro Stiick: 13,95 €

Vegane Lunchvorschlage

Gemiise Curry
Gemiise Curry mit Zitronengras in Erdnuss-Kokossauce
hierzu reichen wir Mandelreis

Mediterranes Pfannengemiise
Mediterranes Pfannengemiise auf Kichererbsenpiirree
mit frischen Krautern und gerésteten Pinienkernen

Penne
Frische Penne mit getrockneter Tomate, Zucchini und Oliven
in Mailander Krauter-Tomatensauce

Kiirbis-Chilly-Reispfanne
Kirbis-Chilly-Reispfanne mit Ingwer-M&hrchen

und Kichererbsen

Gebackener Blumenkohl
In Panko gebackener Blumenkohl auf Wurzelgemiise
mit Kreuzkiimmel

Gebratene Aubergine und Zucchini
In Limonendl gebratene Aubergine und Zucchini

auf tomatisierten Karotten-Kichererbsengulasch

Pilz-Nudelpfanne
Getriffelte Pilz-Nudelpfanne mit frischen Krautern




Alle Preis sind Nettopreise

pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 4,45€
pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 4,95€
pro Stiick: 4,45€

pro Stiick: 4,95€

L unchdesserts

@ Cheesecake-Creme 2.0 mit Butter-Crumble

© Cantuccini Creme

© SiBer Ingwer-Milchreis mit Mango

© Mango-Joghurt-Creme

© Rote Griitze mit Vanillesauce

@ Vanillecreme mit Roter Griitze

© Zitronencreme

© SiBer Minzquark mit frischem Obstsalat

© Schokoladencreme

© Leichte Quarkspeise mit Crumble

© WeiBes Schokoladenmousse mit Kirschgriitze

@ Kuchenkonfekt

© Schokoladen-Brownie

© Mandelmilchpudding mit Karamelsauce

© Zimtcreme mit Apfelkompott

@ Panna Cotta mit Beerenkompott

@ Frischer Obstsalat

@ Kokosmilchreis mit Himbeermark

© Holunderbliitenmousse mit frischen Beeren

© Mohn-Mousse mit Schokoladentopping

© Schokoladenmascarpone mit Vanillesauce

© Buttermilch-Joghurt-Creme mit glacierten Zimtapfelsalat
© Bratapfelkompott mit gerésteten Mandeln auf Kokos-Joghurt
© Zitronen-Pfirsich-Mascarpone

@ Veganer Apfel-Crumble

@ Veganer Ananas-Melonensalat mit Minze und Passionsfrucht
© Leichte Aprikosen-Quarkspeise mit Amarettinikeksen
@ Ananas-Basilikumcreme

© Erdbeer-Butterkeks-Creme

© Stracciatellacreme

@ Wassermelonensalat mit frischen Beeren und Minze
© Blueberry-Cheesecake

@ Karamel-Brownie-Cheesecake




Alle Preis sind Nettopreise

pro Person: 39,50 €

pro Person: 34,50 €

pro Person: 39,50 €

pro Person: 49,50 €

pro Person: 39,50 €

Business-Lunch Exklusiv

Puten Picatta

Vorspeise:

Fleischballchen mit Avocado-Cranberry-Dip, WalnuB-Karotten-Salat

mit Krauter Croustinis, Wildkrautersalat mit Himbeer Vinaigrette
Hauptgang:

Puten Picatta mit Paprika-Tomatensauce dazu Tagliatelle mit Ruccolapesto
Dessert:

Bratapfeltiramisu

Hédhnchenbruststreifen

Vorspeise:

Schweinefiletmedaillons in der Pfefferkruste, Beluga-Linsen-Salat mit Tomaten
Kaltmarinierte Grillauberginen

Hauptgang:

Hahnchenbruststreifen in Mandelkruste

Gebackene SiiBkartoffeln mit Mango Chili Sauce

Dessert:

Kokoscreme mit Kiwisalat

Kalbsklsf3chen

Vorspeise:

Kichererbsensalat mit Avocados, Bayerische Tapas”
gebackene WeiBwurstradel auf Artischoken-Kartoffel-Salat
Hauptgang:

KalbskléBchen in Kapersauce

mit Kartoffelsellerie Purree

Dessert:

Raffaelomousse mit marinierter Ananas

Rinderfiletmedaillons

Vorspeise:

Shrimpssalat mit Melone in Himbeer-WalnuBdressing
Frihlingssalate mit marinierten Lammfiletstreifen

Zarte Schweinelende unter der Pilzkruste

Hauptgang:

Rinderfiletmedaillons in Pfefferrahmsauce, Frische Gemiiseplatte
Hausgemachte Butterspatzle

Dessert:

Fruchtsalat mit Sabayon

Geschmorte Ochsenbéickchen

Vorspeise:

Schafskase in Bulgurmantel, Junger Feldsalat mit Himbeervinaigrette
Schweineschnitzel in Hoisinsauce mit gerésteten Sesam

Hauptgang:

Geschmorte Ochsenbickchen, Bohnengemiise

Selleriepiiree

Dessert:

Raffaclomousse mit marinierter Ananas

sFiiv Privat und Geuserbe dev beste
Partysewice i Hambung,
Jinmew piinkilich und) uisch,

Freundliches Pervsonal und auch in

WWWMWM%W.«

(llse N., 19.09.2022)




Alle Preis sind Nettopreise

pro Person: 34,50 €

pro Person: 39,50 €

pro Person: 39,50 €

pro Person: 39,50 €

pro Person: 39,50 €

Kalbstafelspitz

Vorspeise:

Fenchelsalat mit Orangenfilets, Marinierte Oliven mit Biiffelmozzarella

und frittierten Rosmarin, Jungschweinriicken in der Krauterkruste mit Thunfisch Sauce
Hauptgang:

Kalbstafelspitz mit Wurzelgemiise

und Bouillonkartoffeln

Dessert:

Pistazien Panna Cotta mit Amarenakirschen

Kalbsbraten

Vorspeise:

Fenchel Orangen Salat mit gerducherter Barbarieente, Marinierter Rotkohl
mit Apfel und WalnuB, Bittersalate mit Orangen-Chili-Vinaigrette
Hauptgang:

Kalbsbraten mit Waldpilzsauce hierzu reichen wir

Rahmwirsing und Brezelknédel

Dessert:

Lebkuchenmousse mit karamelisierten Zwetschgen

Kalbsfiletmedaillons

Vorspeise:

Krauter-Scampi-Salat mit Cocktailsauce, Zarte Lammlende mit Minzpesto
und glacierten Champignons, Baby Leaf Salat mit Krautervinaigrette
Hauptgang:

Kalbsfiletmedaillons in WeiBweinsauce, Babyspinat und glacierte Karotten
Italienische Tagliatelle

Dessert:

Mandelmilchcreme mit frischen Friichten

Lammragout

Vorspeise:

Getriffelte Schweinefiletmedaillons unter der Pilzkruste, Avocadosalat
mit Hihnchen und Ingwer, Krabbensalat mit Melone und Himbeerdressing
Hauptgang:

Lammragout in Rotweinreduktion, Gebackene Tomaten

mit Schafskase und Basilikum, Duftreis

Dessert:

StiBer Quark mit Beeren der Saison

Zanderfilet

Vorspeise:

Apfel-Rettich-Salat mit Schwarzbrot Crumbel, Kalbsrsllchen mit Artischocken
und getrockneter Tomate, Gegrillter Kiirbis mit krossen Speck

Hauptgang:

In Limonen-Pfefferbutter gebratenes Zanderfilet

auf Zucchinigemiise mit Kartoffelsellerie Piree

Dessert:

Franzésischer Schokoladenkuchen mit Mango-Chili-Ragout



Lieferbar ab 15 Pers.

Preis pro Person
22,95€

Lieferbar ab 15 Pers.

Preis pro Person
2295€

Lieferbar ab 15 Pers.

Preis pro Person
24,50€

s Wiv haben schon des
@{}tw-m@ev%ﬁﬁang&(ﬁatwmg
bestellt. Wiv sind immer sefv
zuﬁdedmwmifodm@uaﬁiﬁt!«

Fingerfood-Snacks

Snacks ,,Eurasisch”

Chili-Chicken-SpieBe mit gegrillter Ananas und geréstetem Sesam
Knuspriges Mini Schnitzel in der Pankopanade

@ Gegrillte Auberginenrélichen gefiillt mit Basilikumtofu

© Tramezziniréllchen mit Rucola und Frischkase

@ Gemisefrihlingsrollen mit stiB-saurer Sauce

Snacks ,, Altdeutsch”

Panierte Kassler-Schnitzel mit Remouladensauce

Mini Rinderroulade mit Speck und Giirkchen

Matjeshappen auf Gurkenmedaillon mit marinierten Zwiebeln
Pflaume im Speckmantel

© Kasehappen mit frischen Friichten

Snacks ,,ltalia”

Mini Truthahnschnitzel in krosser Parmesanpanade
Schweinefiletmedaillons in der Parma-Schinken-Kruste mit Salbei

@ Mini Mozzarella mit Kirschtomaten und Pesto

O Gefiillte Auberginenrsllchen mit Rucola und Frischkase auf Réstbrot
@ Bruscetta mit Strauchtomaten und Basilikum

(Sabine B., 15.01.2023)

e ¥

-
| > . ‘e

Lieferbar ab 15 Pers.
Preis pro Person
29,95 €

Lieferbar ab 15 Pers.
Preis pro Person
24,95€

Snacks ,,Europa”

Praline von pochiertem Wildlachs nappiert mit Honig-Dill-Sauce
GroBe Gambas am Spiel3 mit Cocktailsauce auf Gurkenmedaillons
Zarte Maispoularde mit Estragon im Parma Schinken Mantel

Mit Backpflaumen gefiillte Schweinelende mit Roquefort
Marinierte Lammfilets mit Balsamicosauce

Rinderfiletrslichen mit Dijoner Sauce

Snacks ,,Ali Baba”

© Rote Bete Hummus mit Réstbrot

Kleine Lammfleischtaschen mit Minz-Joghurt und Zwiebeln
@ Auberginenkaviar mit Knoblauch auf Réstbrot

@ Mit Honig glacierter Schafskase mit geréstetem Koriander
Hihnchen am SpieB

Bitte beachten Sie, dass die vorgenannten Fingerfood-Angebote nicht
vollstédndig sind. Saisonale Angebote und weitere Vorschlage finden Sie
unter: www.tiffaanys.de




Alle Preis sind Nettopreise

Lieferbar ab 10 Pers.

3 Teile pro Person
12,50 €*

Lieferbar ab 10 Pers.

4 Teile pro Person
13,50 €*

Lieferbar ab 10 Pers.
5 Teile pro Person
14,50 €*

Business Konterenzplatten

Kleine Konferenz Friihstiicksplatte

© 1x Olivenbaguette belegt mit Frischkdsecreme und getrockneter Tomate

1x Vollkornbrétchen mit gerducherter Putenbrust sowie Mailander Salami mit Cornichons
@ 1x Frischer ObstspieB mit Ananas und Melone

Grofie Konferenz Friihstiicksplatte

1x Laugenecke mit Rohkostsalat und gerducherter Putenbrust

@ 2x Minj Butter Croissants mit Nuss Nougat, Marzipan und Konfitirenfillung
1x Vollkornschnitte mit gerducherten Landschinken und Cornichons

Vitale Konferenz Friihstiicksplatte

1x Laugenecke mit asiatischem Salat und gegrillter Ingwer-Curry-Hahnchenbrust
© 1x Gefiilltes Mini Franzbrétchen mit kérnigem Waldbeeren-Frischkase

1x Tramezzini Réllchen mit Rucola und Serranoschinken

@ 1x Kleine Weckglaser mit Birchler Misli und Minzjoghurt

@ 1x Schiffchen von der Honigmelone mit Friichten der Saison

»Ftin mich dev beste Catering Sewice in Hambung
mwb dm DM (H,d@ ga!vw/ & (Bernd N.,18.10.2022)

pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 2,95€
pro Stiick: 4,95€
pro Stiick: 5,95€
pro Stiick: 1,25 €

pro Platte: 49,00 €

Lieferbar ab 10 Pers.
pro Person: 14,50 €

pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 3,95€
Mind. 35 Stiick / pro Stiick: 4,95€
Mind. 25 Stiick / pro Stiick: 3,95€

Lieferbar ab 20 Pers.
pro Person: 14,50 €

pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 3,95€

pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 3,45€
pro Stiick: 3,95€
pro Stiick: 4,95€

Kaffeepause

Kaffeepause ,, Friih*

© Hausgemachtes Schokocroissant oder Kasecroissant

@ Franzbrétchen ,Spezial

@ FrichtespieBe von Melone, Ananas und Friichten der Saison
@ Bircher-Msli mit Biojoghurt und frischen Friichten

@ Ausgewihltes frisches Handobst

Brétchenplatte (14 halbe Brotchen liebevoll dekoriert )
z.B. mit: Luftgetrocknetem Schinken, gerducherter Putenbrust, Frischkase
mit Gouda, franzdsischer Brie und Tomate Mozzarella mit Basilikum

Kleine Kaffeepause ,,Friih“ Pauchale inkl. kalt/warme Getréinke
Frischer Bohnenkaffee mit Milch & Zucker

Verschiedene Teesorten und Kekse

Mineralwasser laut & leise sowie Fruchtsifte

@ Gemischte siiBe Mini-Croissants Verschiedene Mini Plundergebécksorten
@ Kleine Auswahl an Handobst

Inkl. Kaffeegeschirr, Glaser und Servietten

Kaffepause ,, Herzhaft*

Laugenecke mit Frischkase, Rohkost und gerducherter Putenbrust
Mini Wraps mit Thunfisch oder Rohkostsalat

Englische Sandwiches mit Frischkase , Schinken und Gurke
Herzhafter Meatball auf Salsa Gemiise im kleinem Weckglas
Tramezzini-Réllchen mit Limonen-Creme-Fraiche und Lachs

Kleine Kaffepause ,, Herzhaft“ Pauchale inkl. kalt/warme Getréinke
Frischer Bohnenkaffee mit Milch & Zucker Verschiedene Teesorten

und Kekse Mineralwasser laut & leise sowie Fruchtsifte

Mini Wraps mit Rucola-Frischkase

Tramezzini-Réllchen mit gerducherter Putenbrust

Inkl. Kaffeegeschirr, Glaser und Servietten

Kaffeepause ,, Siif3“

Blechkuchenkonfekt

@ Verschiedene Blechkuchensorten klein portioniert Apfel, Pflaumen
© Mohnkuchen und weitere Sorten je nach Saison

@ Obstkuchen je nach Saison

@ Donuts oder Muffins

@ Browniekonfekt mit Raffaello

@ FrichtespieBe bestehend aus Melone, Ananas, Kiwi, Trauben und

Physalis (je nach Saison auch Erdbeeren etc.)




Alle Preis sind Nettopreise

Friihstiick
Geback & Obst:

Tagungspauschale ,All in”

ab 30 Personen inkl. Geschirr & Gliser in ausreichender Menge

Tages-Getrinkepauschale
Alkoholfreie warme und kalte Getranke

Gemischte siiBe Mini-Croissants

Verschiedene Mini-Plundergebacksorten

Kleine Auswahl an Handobst

oder

Wraps & Tramezzini:

Mini Wraps mit Rucola-Frischkase

Inkl. einer Servicekraft fiir 6 Stunden

Ab 30 Personen 45,00 Euro pro Person
Ab 50 Personen 42,50 Euro pro Person
Ab 80 Personen 39,50 Euro pro Person

Bitte fragen Sie nach unseren

Tramezzini-Réllchen mit gerducherter Putenbrust Sonderpreisen bei Mehrtagesveranstaltungen.

Lunch

zum Beispiel:

Frische Blattsalatauswahl mit

Balsamicodressing

Tomate Mozzarella mit Basilikum ))A" In« al)

Frische Putensteaks in der Parmesankruste 39’5 O €

Mediterranes Grillgemiise
Tagliatelle

Panna Cotta mit Waldbeerengriitze

pro Person

Nachmittag
Blechkuchenkonfekt:

Verschiedene Blechkuchensorten

klein portioniert

2.B.: Apfel, Plaumen, Mohnkuchen
und weitere Sorten je nach Saison

Google

Kundenrezensionen

Tiffany's Catering & Events e.K. [ et

wer kennt den = R
BESTEN I &

022019

je195€

ab 20 Personen
12,00 € je Gast
15,00 € je Gast
20,00 € je Gast

32,50 € je Kraft

0,45 € je Teil

Getranke

Getréanke nach Verbrauch
Alkoholfreie Getranke je 0,2l
sowie frischer Bohnenkaffee und verschiedene Teesorten je Tasse

Die Abrechnung der HeiBgetranke erfolgt nach Liefer- bzw. Britheinheiten
(Thermoskanne 12 Tassen bzw. Briththerme 50 /100 Tassen)

Getriankepauschalen (alkoholfreie warme und kalte Getrinke)
Getrankepauschale , All in“ bis 3 Stunden inkl. Personal
Getrankepauschale , All in“ bis 6 Stunden inkl. Personal
Getrankepauschale , All in“ bis 9 Stunden inkl. Personal

Die Abrechnung erfolgt nach gemeldeter Gasteanzahl

Das Angebot beinhaltet frischen Bohnenkaffee, verschiedene Teesorten,
stilles und lautes Wasser sowie eine Fruchtsaftauswahl

Personal

Servicepersonal zum Sonderpreis
(Mindesteinsatzzeit 5 Stunden)

Geschirr und Glaser

Stellen wir lhnen gerne inkl. Endreinigung zur Verfiigung
Alle Preise zzgl.19 % MwSt. / Mindestbestellmenge 10 / Mindestbestellwert 250 €

Preise in diesem Prospekt giiltig fiir Gewerbekunden. Alle Preise zzgl. MwSt.

»Jolles Esserv und freundliches Personal, immev piinktich
und zuverldssigy! Waﬁe;&méﬁt&wd&t@w&ﬁﬂbmmw
weiterhin tun, J(anmawmwweitehmpﬁddbw!!«

(Hamburger Jung, 12.10.2022)




Fragen Sie auch nach
unserem

Catering-
Prospekt

Jetzt bewerten:

wer kennt den .\g [= tE.le
BESTEN ‘7 JEEEHY &

02/2019

TIFFANY’S CATERING & EVENTS

Partyservice | Location | Mobiliar | Zelte | Dekoration | Personal

HAMBURG Partykiiche & Office
RandstraBe 7 | 22525 Hamburg | Tel 040.77 4494 Fax 040.765 8419

info@tiffanys.de | www.tiffanys.de



